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Estudo explica caracteristicas que diferenciam queijo
artesanal do Serro

Produzido, principalmente, em pequenas pro-
priedades de 11 municipios de Minas Gerais, 0 cha-
mado queijo do Serro tem especificidades de sua
regido de origem, que lhe deram o registro de
Indicacdo Geografica (IG). As caracteristicas que
formam esse terroir foram estudadas cientificamente
com o objetivo de entender melhor sua influéncia so-
bre o produto final, que ja conquistou prémios in-
ternacionais.

O trabalho foi conduzido pela pesquisadora Juliana
Carneiro, doutoraem Alimentos e Nutrigéo pela Uni-
versidade Federal do Rio de Janeiro, sob orientacédo
da professora Maria Gabriela Koblitz, também da
universidade, e pela pesquisadora Ana Carolina Do-
ria Chaves, da Embrapa Agroindustria de Alimentos.
Avaliou aspectos como a qualidade, a maturacédo a
identidade e o clima do local onde o queijo é pro-
duzido.

De acordo com Juliana, o estudo mostrou que cada
propriedade rural apresenta um microclima es-
pecifico, que influencia na maturacédo do queijo. "A-
Iém disso, com a variagdo de temperatura e umidade
ao longo do ano, os queijos produzidos no inverno se
mostraram diferentes daqueles fabricados no verao",
conta, de acordo com o divulgado pela Embrapa.

No entanto, ndo sdo apenas o tempo de maturacgéo e a
estacdo do ano os fatores determinantes daqualidade
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do queijo do Serro. A pesquisa mostrou que, além da
temperatura e 0 nivel de umidade do local, as ca-
racteristicas do leite cru utilizado e o controle do re-
banho e da alimentacdo dos animais também
interferem no resultado. E, por ser artesanal, o queijo
tem variacGes de acordo com a propriedade onde ¢
feito.

O queijoartesanal do Serro, explicaaEmbrapa, é pro-
duzido através de um saber transmitido ha varias ge-
racbes. Utiliza leite bovino cru, "pingo"
(soro-fermento salgado que contém bactérias la-
ticas) e coalho (que influencia no processo de
maturacao). De acordo com a legislacdo, por ter leite
cru, tem que ser maturado na propriedade por, pelo
menos, 17 dias, mas, em alguns casos, o periodo pode
passar de dois meses.

O estudo mostrou que, como as propriedades rurais
daregido tém aspectos que as diferenciam umas das
outras, cada uma tem seu préprio "pingo". E a com-
binacdo dessa substancia com o coalho, aliada as eta-
pas de producdo e maturagdo também ajudam a
conferir as caracteristicas do queijo do Serro.

VariacOes

Outra caracteristica desse queijo é a lavagem e es-
covacdo da casca, feita a cada trés dias e que é cha-
mada de ralacdo ou grossagem. Mas alguns
produtores tém optado por néo fazer esse processo,
chamado de ralacdo ou grossagem, o que resulta em
um produto diferenciado. Nas regifes mais imidas,
haaformacéo de um quejo de casca fungada, que po-
de ser vendido avalores até seis vezes maiores que 0s
tradicionais, de casca amarelada.

Segundo a pesquisadora da Embrapa Ana Carolina
Doria Chaves, essas alteragdes no modo tradicional
de fazer o queijo artesanal do Serro recebem criticas
dos mais conservadores. Mas devem ser con-
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Continuagdo: Estudo explica caracteristicas que diferenciam queijo artesanal do Serro

sideradas como parte do processo. Sao experimentos
semelhantes aos feitos com queijos franceses, que
exploram esses fatores ambientais na sua producéo.

"Fungos, acaros e bactérias de grau alimenticio, que
se multiplicam nas cascas dos queijos, produzem en-
zimas que alteram o sabor, 0 aroma e a textura dos
queijos. Na Franga, ocorre a maturacao de queijos
dentro de rochas e cavernas, que mantém a tem-
peraturaamenae aumidade adequada, favorecendo a
multiplicacdo de fungos que conferem ca-
racteristicas sensoriais particulares", diz ela.
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Em um teste feito na propria Embrapa Engenharia de
Alimentos, esses queijos com casca fungada foram
0s mais apreciados. Foram provados produtos com
17, 30 e 60 dias de maturacdo para avaliar aceitagéo,
aparéncia e sabor. De acordo com a instituicdo, em
termos de aparéncia, os avaliadores preferiram o tra-
dicional, de casca amarelada, mas a textura e o sabor
dos fungados foram os preferidos.
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Processo coletivo contra o YouTube pode ter origem
em uma fraude; Entenda

Hé& algum tempo a cantora Maria Schneider vem dan-
do uma canseira no YouTube por conta de processos
dedireitos autorais. Desde 2016, aartistaacusa apla-
taforma de fazer vistas grossas com relacdo a
pirataria e, no meio desse ano, ganhou a companhia
da firma de monitoramento de violacdo de pro-
priedades digitais Pirate Monitor, que também alega
asmesmas coisas. Mas, segundo o Google, ndo ébem
assim.

A gigante da tecnologia descobriu que 0 mesmo uti-
lizado para o envio dos videos que essa empresa esta
alegando serem de sua autoria, também enviou vé-
rios avisos ao governo americano para fazer valer a
DMCA, ou Digital Millennium Copyright Act, alei
de direitos autorais dos Estados Unidos. O Google
ainda néo devolveu acusagédo para Schneider, mas
diz ter provas cabais de que o Pirate Monitor esta
agindo de méa-fé e com um Unico propdsito: obter
acesso ao Content 1D do YouTube.

Entenda o casoA cantora Maria Schneider disse ao
tribunal que Vvérias de suas can¢des foram postadas
no YouTube sem sua permissdo, enquanto o Pirate
Monitor fez as mesmas acusacgdes alegando que co-
pias piratas de seus trabalhos foram carregadas no si-
te. Ambos disseram ainda que n&o tiveram acesso ao
Content ID.

Em novembro, ap6s uma mogcéo de rejeicdo contra a
defesa do YouTube, o Pirate Monitor disse que apla-
abpi.empauta.com

taforma néo forneceu nenhuma "prova concreta” que
comprovasse aacao de ma-fé. Mas tudo segue muito
estranho.

Ao todo, 0 YouTube processou cerca de 2 mil no-
tificacbes de DMCA que recebeu do Pirate Monitor
em 2019. Todos os videos direcionados tinham uma
duracdo uniforme, cerca de 30 segundos cada, ge-
rados a partir de "“filmes obscuros hingaros". Eles fo-
ram carregados em massa por meio de usuarios com
enderecos alocados para o Paquistéo.

"Por meio de agentes usando pseuddnimos para es-
conder suas identidades, o Pirate Monitor carregou
cerca de dois mil videos no YouTube, mas sem re-
clamar sobre seus direitos autorais. Pouco tempo de-
pois, o Pirate Monitor solicitou as remogdes desses
mesmos videos pelo DMCA. Isso por si S0 ja era sus-
peito. ndo ha razdo 6bvia para que clipes curtos de
filmes em lingua huangara, relativamente des-
conhecidos, devam ser carregados no YouTube a
partir de contas e dispositivos no Paquistdo”, disse o
YouTube.

Outras evidéncias corroboram com averséo do Goo-
gle. A plataforma mostra que os videos foram en-
viados por usuarios com nomes semelhantes, como
RansomNovall e RansomNoval2, e que deram aos
clipestitulosindefinidos. Além disso, os avisos dere-
mocdo foram enviados logo ap6s o upload dos vi-
deos, antes mesmo que eles fossem vistos por
alguém.

Sobre as acusacdes de Maria Schneider, o YouTube
ainda néo se pronunciou.

Trending no Canaltech:
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